
 

Prix nets en euros, service compris. La liste des allergènes est disponible à l’accueil du restaurant 

VINS BLANC 
 12cl 75cl 
Prosecco  6 €  32 € 
Côtes de Gascogne - Pigmentum 6 €  32 € 
Chardonnay - Jamelle    5 € 27 € 
AOP Chablis - Garnier et Fils - 37 € 
AOP Condrieu - Domaine Pichon  69 € 
Pot Blanc Viognier IGP Gard   4.5 € 46cl 13 € 
 

VINS ROUGE 
  12cl 75cl 
AOP Montepulciano d’Abruzzo bio 5 € 28 € 
AOP Valpolicella Ripasso Superiore - Regolo Sartori - 35 € 
AOP Mercurey -Domaine Voarick - 40 € 
AOP Côte Rôtie – Rozier – Domaine Pichon - 73 € 
AOP Saint Joseph - Domaine Pichon - 42 € 
AOP Crozes-Hermitage Bio - Domaine Tardy - 39 € 
Pot Rouge AOP Côtes du Rhône  4.5 € 46cl 13 € 
Pot Rouge AOP Crozes-Hermitage   6 €  18 € 
 

Vins d’exception sur demande 

VINS ROSE 

   75cl 
AOP Côtes de Provence   Papillon  - 24 €  
AOP Côtes de Provence   Château Saint-Maur « Saint M » cru classé   - 35 € 
Pot Rosé AOP Côtes de Provence   5 € 46cl 14 € 

 

CHAMPAGNE 
   75cl 
Louis Constant    49 € 
Mumm cordon Rouge    70 € 
 

 




