
 

Prix nets en euros, service compris. La liste des allergènes est disponible à l’accueil du restaurant 

 

ANTIPASTI 

 
Assiette découverte (3/4 pers), 21€ 

assortiment de charcuterie italienne, légumes marinés, burrata et pizza blanche 

 

Assiette de charcuterie italienne (3/4 pers), 20€ 

jambon de parme (DOP), jambon truffé, jambon cuit italien, saucisse piquante et pizza blanche 

 

Bruschetta aux légumes de saison, 16€ 

mozzarella fior di latte, ricotta fraiche et amandes effilées torréfiées 

 

Croque Margott truffé, 17€ 
focaccia, stracciatella truffée, jambon truffé, mozzarella fior di latte, mesclun 

 

Salade de poulet croquant,  17€ 

iceberg, filet de poulet pané, croûtons, tomates cerises, oignons rouges et copeaux de parmigiano reggiano (DOP) 

  

 

                                                                                          PASTA 

 

Farfalle au poulet, 21€ 
épices italiennes, huile extra vierge, mozzarella fior di latte, tomates confites, basilic, stracciatella et parmigiano reggiano (DOP) 

 

Orecchiette à l’arrabbiata, 19€ 
poivrons et ricotta fraiche 

 

Polpette maison,  19€ 

linguine à la sauce tomate et pecorino romano 

 

 



 

Prix nets en euros, service compris. La liste des allergènes est disponible à l’accueil du restaurant 

VIANDES/POISSON 
 

Escalope de veau milanaise, 21 € 

escalope de veau panée, linguine à la tomate, parmigiano reggiano (DOP) 
 

Escalope savoyarde,  26 € 

escalope de veau milanaise gratinée à la crème et au taleggio, jambon de parme (DOP), linguine à la tomate  

et parmigiano reggiano (DOP) 

 

Tartare de bœuf charolais, 20 € 

à l’italienne coupé au couteau (200g), pesto de basilic, parmigiano reggiano (DOP), frites fraiches et mesclun  
 

Mont Burger, 21 € 

bun’s, steak haché limousin (140g), raclette, rösti de pomme de terre, mayonnaise à la moutarde à l’ancienne, oignons confits, 

salade, tomate, frites fraiches et mesclun  

 

Dos de cabillaud à l’huile vierge et risotto au parmigiano reggiano (DOP) 25€ 

 

 

  

PIZZA  
MARGHERITA  11 € 
tomate, mozzarella fior di latte, basilic frais  

 

DIAVOLA                                                                                               14 € 
tomate, mozzarella fior di latte, oignons rouges, poivrons, piment, saucisse piquante (PORC),  
parmigiano reggiano (DOP)  
 
EMILIA                                                                                                   16 € 
tomate, mozzarella fior di latte, roquette, jambon de Parme (DOP), parmigiano reggiano (DOP), tomates cerises,  
huile d’olive, crème de balsamique 
 

MAIALE                                                                                                                   15 € 
tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit italien, saucisse piquante, jambon de Parme (DOP), parmigiano reggiano (DOP) 
 

CALZONE                                                                                                         14 € 
tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit italien, champignons sautés, œuf 
 



 

Prix nets en euros, service compris. La liste des allergènes est disponible à l’accueil du restaurant 

REGINA 13 € 
tomate , mozzarella fior di latte, jambon cuit italien, champignons sautés  

 

MANZETTA 14 € 

tomate, mozzarella fior di latte, bœuf haché, oignons rouges, poivrons, épices mexicaines, parmigiano reggiano (DOP) 

 

MARGOTT 13 € 
tomate, mozzarella fior di latte, aubergines grillées, champignons sautés, poivrons marinés, oignons rouges, 
pesto de basilic,  
 

4 FORMAGGI  14 € 
crème, mozzarella fior di latte, gorgonzola, pecorino romano, taleggio, parmigiano reggiano (DOP)  
 

TARTUFO  16 € 
crème, mozzarella fior di latte, roquette, jambon truffé, tomates cerises, parmigiano reggiano (DOP),  
crème balsamique 
 

MONTANARA 15 € 

crème, mozzarella fior di latte, taleggio, oignons rouges, pomme de terre, jambon de Parme (DOP) 

 

SALMONE 14 € 

crème, mozzarella fior di latte, tomates cerises, saumon fumé 

 

RAVIOLA 14 € 

crème de truffe, mozzarella fior di latte, ravioles de Royans, stracciatella 

 

CAPRA 13 € 

crème, mozzarella fior di latte, chèvre et miel 

 

GNOCCHINO 4 € 

pizza blanche 

 

                                      Suppléments :  Burrata 4€ / Viande, poisson, fromage 3€ / Autres 1,5€ 

 

 

 

 



 

Prix nets en euros, service compris. La liste des allergènes est disponible à l’accueil du restaurant 

DESSERTS MAISON 

 
 

Le Tiramisu du Margott 7 € 

 

Panna cotta fruits rouges ou caramel beurre salé 7 € 


