FORMULE DU JOUR

uniquement le midi

Plat du jour 15€
Plat du jour + dessert jour 20€
Plat du jour + café ou thé gourmand 22€

ANTIPASTI

Assiette a partager ou pas :

ASSIETTE DE CHARCUTERIE ITALIENNE, 2 pers : 13-/ 4 pers :

Jambon cuit italien, jambon de parme (DOP), jambon truffé,
saucisse piquante, parmigiano reggiano (DOP) et pizza blanche

ASSIETTE DECOUVERTE, 2 pers: 14-/ 4 pers :

Assortiment de charcuterie italienne, légumes marinés,
burrata, parmigiano reggiano (DOP) et pizza blanche

CROQUE MARGOTT TRUFFE,

Focaccia, stracciatella truffée, jambon truffé,
mozzarella fior di latte, mesclun

CROMESQUIS DE CHEVRE CHAUD ET MIEL,

Maéche et noix

SALADE DE POULET CROQUANT,

Iceberg, filet de poulet pané, croltons, tomates cerises,
oignons rouges et copeaux de parmigiano reggiano (DOP)

PARMIGIANA D’AUBERGINE EN FEUILLETE,

Tomate et parmigiano reggiano

TATAKI DE THON CROUSTILLANT et légumes thai,

MENU BAMBINO 12 -
(-de 10ans)
Coca cola ou jus d'orange, pomme, ananas
Pizza tomate mozzarella ou nuggets frites
Glace 1 boule : vanille, fraise, chocolat ou brownie

PIZZA BAMBINO 9 - (Tomate, mozzarella)

18-

15-

18-

16 -

22 -



PASTA

FARFALLE AU POULET,

épices italiennes, huile extra vierge, mozzarella fior di latte,

tomates confites, basilic, stracciatella et parmigiano reggiano (DOP)

POLPETTE MAISON,

linguine & la sauce tomate et pecorino romano

GRATIN MAC&TRUFFE, (supp burrata 4 -)

macaroni & la créme de truffe, carpaccio de truffe
et mozzarella fior di latte

FAGOTINI AU GORGONZOLA,

créme de noix et noix torréfiées

VIANDES / POISSON

ESCALOPE DE VEAU MILANAISE,
escalope de veau panée, linguine & la fomate
et parmigiano reggiano (DOP)

ESCALOPE SAVOYARDE,

escalope de veau milanaise gratinée a la créme
et au taleggio, jambon de parme (DOP), linguine & la tomate
et parmigiano reggiano (DOP)

TARTARE DE BCEUF CHAROLAIS,

& l'italienne coupé au couteau (200g), pesto de basilic,
parmigiano reggiano (DOP), frites fraiches et mesclun

MONT BURGER,

bun'’s, steak haché limousin (140g), raclette,
rosti de pomme de terre, mayonnaise & la moutarde & I'ancienne,
oignons confits, salade, tomate, frites fraiches et mesclun

MI-CUIT DE THON, novilles sautées et légumes croquants

22 -

20 -

22 -

20 -

22 -

27 -

21 -

22 -

26 -



PIZZA

MARGHERITA 12 -

tomate, mozzarella fior di latte, basilic frais

DIAVOLA 15-

tomate, mozzarella fior di latte, oignons rouges, poivrons,
piment, saucisse piquante, (PORC) parmigiano reggiano (DOP)

EMILIA 17 -
tomate, mozzarella fior di latte, roquette, jambon de Parme (DOP),
parmigiano reggiano (DOP), fomates cerises,

huile d'olive, créme de balsamique

MAIALE 16 -

tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit italien,
saucisse piquante, jambon de Parme (DOP), parmigiano reggiano (DOP)

CALZONE 15-

tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit italien,
champignons sautés, ceuf

REGINA 14 -

tomate, mozzarella fior di latte, jambon cuit italien, champignons sautés

MANZETTA 15-

tomate, mozzarella fior di latte, boeuf haché, oignons rouges,
poivrons, épices mexicaines, parmigiano reggiano (DOP)

MARGOTT 14 -

tomate, mozzarella fior di latte, aubergines %rillées, champignons sautés,
poivrons marinés, oignons rouges, pesto de basilic

4 FORMAGGI 15-

créme, mozzarella fior di latte, gorgonzola, pecorino romano, taleggio,
parmigiano reggiano (DOP)

TARTUFO 17 -
créme, mozzarella fior di latte, roquette, jambon truffé, tomates
cerises, parmigiano reggiano (DOP),créme balsamique



PIZZA

MONTANARA 16 -
créme, mozzarella fior di latte, taleggio, oignons rouges,
pomme de terre, jambon de Parme (DOP)

SALMONE 15-

créme, mozzarella fior di lafte, tomates cerises, saumon fumé

RAVIOLA 15-

créme de truffe, mozzarella fior di latte, ravioles de Royans, stracciatella

CAPRA 14 -

créme, mozzarella fior di latte, chévre et miel

GNOCCHINO pizza blanche 5-

Suppléments :
Burrata 4 - / Viande, poisson, fromage 3 - / Autres 1.5 -

DESSERT MAISON
LE TIRAMISU du Margott
PANNA COTTA fruits rouges ou caramel beurre salé
FONDANT AU CHOCOLAT NOR, 8.5-
cceur praliné noisette et chantilly vanille
TARTE CITRON meringuée 8 -
DESSERT DU JOUR 7 -
CAFE GOURMAND 9-
THE GOURMAND 10-
FAISSELLE nature : 4.5 - créme : 5 - fruits rouges : 5.5 -
GLACE 2 BOULES 6-

(vanille, fraise, chocolat, citron, café, vanille/noix de pécan, brownie)



APERITIFS

Ricard, Pastis 4 cl 4-
Martini blanc, rouge 4-
Kir 12 ¢l 6 -
Spritz 30 cl 9-
St- Germain spritz 30 cl 12 -
Cocktail du moment 30 ¢l 11-
Mocktail 30 ¢l / Virgin Spritz 30 | 7 -
SOFTS

Badoit rouge 33cl 4- 757 -
Evian 33cl 3- 75c5-
Sirop & |'eau 25l 2.5-
Diabolo 25¢| 3-
Coca, coca zéro 33cl 4.5 -
Schweppes agrumes, Fuze Tea péche, Orangina 25c¢! 4-
Jus de fruits 25¢ 4-
(pomme, ananas, fraise, tomate, abricot, citron/poire)

Heineken sans alcool 33l 3.5-

BIERES
PRESSION 25l 50cl
Heineken 4- 8-
Affligem 4.5- 9-
Panaché 4- 8-
Monaco 4.5 - Q-
Supp sirop1 - 1- 1.5-
Supp sirop/Supp Picon 2- 3-
BOUTEILLES 33l
Desperados / Biére blanche / IPA 55-
DIGESTIFS
Jack Daniel’s 4cl, menthe poivrée/pastille 5cl 10 -
Chivas 4c| 13-
Rhum Don Papa 4cl 12 -
Rhum Zacapa 23 ans 4l 14 -
Vodka 4cl, Gin 4cl, Whisky 4cl, Rhum ambré 4c| 8 -
Bailey's 5cl, Poire 4cl, Amaretto Get 27/31 5¢l, Limoncello 5cl 8 -
Chartreuse verte/jaune 4cl 10 -
Cognac 4l 12 -
BOISSONS CHAUDES
Café/ Cappuccino 2.1-/ 42-

Thé / Infusion Dammann 3.5-





